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FECHA; Bogota, 08/07/2025
HORAS 4.00p,m, - 0420 pm.
LUGAR: JARDIN CASTILLO SAN LUCAS MARIA CANO

TEMA: BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (RECIBIDO)

ASISTENTES: TALENTO HUMAND

ORDEN DEL DlA:

1. BIENVENIDA

2. PRESENTACION DE IMAGENES

3. SOCIALIZACION CON EL TALENTO HUMANO,

DESARROLLO:

El dia de hoy se socializa con & talento humano las buenas praclicas de manufactura (BPM)
retoman :_m eltema de la recepcion de los alimentos. Teniendo en cuenta la siguiente informacion.
Por medio de una infografia, En esta capacitacion se habla sobre La recepcion adecuada de
manzanas (U otras frutas) en el area de nulricion de un jardin infantil es un procese fundamental
para garantizar la seguridad alimentaria y el adecuado desarrollo de o fifios.
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|. Garantia de calidad e Inacwidad

Verificacion del estado de| almenlo: Recibir manzanas en buen estado (sin -?GEEEIELHG?QI? I-:J‘I:
Panes blandas) asegura que €| alimento es sequro para el consumo infantil. Prev inadas o
enfermedades: Una mala recepcion puede permilir el ingreso de frulas contamina
descompuestas, |o que aumenta el riesgo de intoxicaciones alimentarias.

2. Promocion de habitos saludables

Las manzanas frescas, limpias vy en buen estado contribuyen a ofrecer a los nir‘u:ls_ a!lmen!ﬂﬁ
nutrdivos y apetecibles, incentivanda el tonsumo de frutas como parle de una alimentacion

balanceada. Un alimento mal presantado o de mala calidad puede generar rechazo por parte de
los nifios, afectando sy Bducacion allmentaria,

3. Canfrel del proceso nutriclongl

4. Culdada del Presupuesio Institucional

Si no se controla bien |a FECEPCION, se puede aceptar frula dafiada que no se usars, generando
desperdicio y pérdidas econdmicas Una comrecta recepcitn ayuda a reclamar productos en mal
eslada al proveedor v evitar que S8 incuwra en gasios adicionales.

<. Responsabilidad educaliva

El area de nulricion lambién tiene un rol padagogico. Garantizar productos en buen estadn
respalda el mensaje que se fransmiie a los nifios sobre el valor de una alimentacitn sana.
responsable y consciente.

Una buena recepcitn de manzanas en un jardin infantil es clave para asequrar alimentos seguros,
frescos y nulritivos, proteger la salud de los niflos, educarlos en habitos saludables ¥ Guidar los

recursos instilucionales. Forma parne esencial de ung gestién  aimenlaria responsabla y
profesional
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ASIGNACION PARA RECIBO DE ALIMENTOS: Asignar dias: el responsable del servicio de ia

unidad operaliva delegara la asignacion de los dias para el recibo de los alimentos segun los
grupos de alimentos,

Designacion de la persona encargada de recibir los alimentos: el responsable del servicio de |a

unidad operativa asignara a la persona que se encargara del recibo; esta persona debe eslar
capacilada para esta actividad.

Lugar de recibo: el sitio destinade para el recibo de alimantos debe contar con [as condicicnes
higiénicas sanitarias de acuerdo a la normatividad vigente. Que es la unidad operativa en la que
nos encontramos laborando
» Equipos y utensilics para el recibo de alimentos: cada unidad operativa debe contar con los
siguientas equipos v ulensilios;

» Basculas.

» Termomelro

» Estibas o canastiias, que pueden Usarse como basa,

VERIFICACION DE CANTIDAD, CALIDAD ¥ OPORTUNIDAD: La persona encargada debera
verificar la cantidad de atimenlos recibidos contra la canlidad solictada. Para |a oporiunidad se
verificard leniendo en cuenia los dias y horarios establecidos por grupo de slimentos. La
verificacion descrita en este numeral dabe diligenciarse en el formato FOR-PS5-230 "FORMATO
RECEPCION DE ALIMENTOS". En la verificacion de la calidad se evaluard las caracleristicas
organclépticas v fiskcas de los alimenios, teniendo en cuenta la normatividad vigente, la
lemperalura de los alimenios ¥ 102 siguientes criteros de calidad

ACEPTAR PRODUCTOS Y REGISTRAR OBSERVACIONES DE SER NECESARIO: La
persona debe ragisirar en la factura y'o remizsidn, tas cbservaciones resultantes de ta verificacion
de calidad {aceplacion o rechazo), canlidad (faltante o sobrante) y oporlunidad (fecha y hora de
anirega). En caso de que se presente inconsistencia, se debe informar al responsable del servicio
de la unidad cperativa para que realice el respectivo rectamo al proveedor cuando los alimentos

sean suministrados directamenta. Luego de recibir los alimentos a conformidad debe firmarse I3
faciura y/o remision,

TRASLADO DE ALIMENTOS AL AREA DE ALMACENAMIENTO: La persona encargada dal
recibo de alimentos deberd irasladarios del area de recibo al drea de almacenamiento,
preparacion o servido, segun la necasidad. Debe tenerse cuidado de no colocar los alimentos en
ol piso, colocandolos en canasfillas con canastila base. Los alimenios de alto rigsgo
epidemioldgico como carnices deben Ingresar al almacenamiento primeno de manera que se
mantenga la cadena de frio. En el momento que ingresan los alimenios al &rea de

almacenamiento s¢ debe diigenciar el conlro| de ingreso y salida de alimentos, el cual especifica
la canlidad de allmantos que entra y sale del 4rea de almacenamiento.
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+ Para fener en cuanta

» Medidas preventivas para el termbmetro
Los termametros para alimentos son los Unicos instrumentos que pueden moslirarnas

la temperatura interna de un producto. ’
Limpiar y desinfectar el punzon del termémetro despues de cada uso, con und solucian
desinfectante (hipoclorito) y enjuagar con abundante agua potable. Dejar secar en un

recipiente con fapa. _ _ a
Para los lermémetros digitales, revisar y cambiar las baterias rutinaniamente.
de el punzdn del termometro lo

Medir la temperatura inlerna de los alimentos insertan _
suficiente para cubrir el sensor, en el ceniro y en la parte mas gruesa del alimento.

Insertar &l termémelro nuevamente en una parte diferente del alimento para und
segunda lectura, € incluso una lercera vez, para confirmar qua la temperatura interna

cumple con lo requendo. \
La toma de temperatura en alimentos empacados, se debe insertar el termémetro entre

dos paquetes sin pincharios.
Esperar que el dial o el indicador digital se detenga (airededor de 15 segundos), luego

realizar Ia leclura de @ lemperatura. :
Utilizar el termémelro de alimentos para verficar la temperatura de alimenios

refrigerados durante el proceso de recibo. :
« Utllizar un termometra de alimentos para revisar |a femperatura de alimentos

congelados. Inserte el punzdén enire dos paqueles congelados, Los alimentos
congeladeos deben ser sdlidos

¥ Medidas preventivas bascula

Mantenerla en un lugar seco alejada de fuentes de calor (estufa)
Limpiarla con un pafo hdmedo diariamente. .
No colocarie objetos encima.

No golpearta ni dejarla caer.
Calibrarfa antes de utilizara,

L I TR ™

81 se observa un mal funcionamiento se debe llevar a calibrar, a personal idoneo.
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ANEXOS:

Recepcion de materias primas

Evaluaciin del estado general del alimento

5l no eurnple eon 51 cumple con log
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EVIDENCIAS DE DIFUSION;
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CASTILLO SAN LUCAS MARIA CAND

Tema [lece '?T‘.f‘_';ﬂ de Blimentos

I‘lJuh.Jl T b ;-::-'l-ll"-e Lk

Hmpmaahl&
Fecha: 0303|2005 et ESrab e e e
Mombres y Apallidos Cargoo Tipode Dependancia Firma
Vinculacihn i |

Valentina Laverde personal servicio de castillo 5an Lucas K S
Alimentos hdaria cano

Fanmny Céma personal servicio de castillo Sam Lucas ,.;Ij o 4_.,_.éj,:_J e |
Alimentos Maria cana l. |.

Maria Eugenie Portela  Profesional pesponsalkle Castiflo San Lucas \,h i \ﬂ..-J
D&l servicio Maria Cano RAD L~

Maritza Martinez profedianal en aténcion Castiilo 5an Lucas ___ =
a la primera infancia haria Cang
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PROGRAMA DE CAPACITACION CONTINUADA

LUGAR DE INTERVENCION: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS MARIA CANO
DIRECCION: Carrera74 | # 62 — 03 Sur.

FECHA: 18/07/2025

OBJETIVOS

- Implementar la buena recepcion y almacenamientos de los alimentos en el jardin.

1. RECEPCION

Conocer la importancia y saber que es la recepcion de alimentos eficiente te permite optimizar
procesos y crear buenas practicas de recepcion y almacenamiento de alimentos.

La recepcion de alimentos es el proceso de entrega de las materias primas que necesitas en
el jardin infantil. Este proceso se inicia una vez que se ha planificado el menu y se han
comprado los productos dictados en funcion del mismo.

Un menu cuidadosamente planeado y una compra habil son inutiles si en la recepcion de
alimentos no se aplican procesos optimizados que garanticen un buen control de calidad en
alimentos. el e W e S

5 aspectos claves para una recepcion de materias primas exitosa.

Estos son aspectos claves en los que debes prestar especial atencion para que el proceso de
recepcion de alimentos en tu restaurante sea exitoso:
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Recepcion de alimentos:

Recibir significa verificar que los alimentos y suministros que se ordenaron, si se recibieron en
la cantidad correcta, al precio correcto. La recepcion de mercancias es la base de una cadena

de eventos que termina con la comida que se sirve a tus clientes.

Debes contar con una persona o personas adecuadas para la recepcion de alimentos. Este
personal debe estar capacitado para que pueda comprobar los detalles al recibir los productos.
La calidad de los alimentos exige inspecciones minuciosas en el momento de |la recepcion.

Area de recepcion de alimentos

El area de recepcion es el punto de entrega de todos los alimentos y otros insumos utilizados
en el jardin. Aqui se realiza la verificacion de la precision y calidad del pedido, el pesaje,

marcado y etiquetado de los articulos.

Esta area debe ser lo suficientemente grande, con buena luminosidad y equipada con todo el
equipo destinado a la verificacion (balanza, termometro), para el manejo y registro de los
alimentos.

Instrumentos de medicion de alimentos

Aqui se incluyen todos los equipamientos e instrumentos que le permitan al personal de
recepcion medir el peso, verificar la temperatura, segun el tipo de alimentos que reciba.

Clasificacion de materias primas

En el jardin es crucial la clasificacion de materias primas para su correcto almacenamiento.
No es igual el almacenaje de verduras y productos a granel que el de carnicos o pecados. La

correcta clasificacion de materias primas para almacenarlas, las mantiene frescas y alarga su
vida util.

Control de calidad en alimentos

La fase de control de calidad en alimentos es un momento fundamental en |la recepcion y
almacenamiento de alimentos.

Por ello, es recomendable revisar constantemente las medidas, dimensiones, tamanos, tipos
y condiciones de cada producto que ingresa al restaurante.

e Evaluar el vehiculo. Comprueba el estado visual del vehiculo de entrega. Si esta mal
mantenido, sucio o la mercancia en su interior va colocada de cualquier manera o se
ha movido aumenta las precauciones y trata la entrega con cautela y prejuicio.

e Horario y puntualidad de entrega. La puntualidad no es una opcion en la entrega de
alimentos, sino una necesidad. Esto se debe a que los alimentos deben almacenarse
rapidamente a las temperaturas correctas para evitar el crecimiento bacteriano y el
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deterioro de los mismos. Si los alimentos no se entregan a tiempo, los alimentos
podrian volverse inseguros en etapas posteriores. Considera rechazar la entrega si la
tardanza no es habitual. Sobre todo en productos frescos.

e Examina el embalaje. La inspeccion visual antes de dar el ok a la entrega es
fundamental. j El paquete o contenedor tiene agujeros o desperfectos? Si asi fuera, mi
consejo es que rechaces la mercancia. Si el producto viene precintado y tiene un sello
roto: rechaza. ; El bulto del producto enlatado esta abollado o hinchado en algun lugar
(una senal segura de que su contenido puede estar podrido)? Entonces rechaza, sin
miedo. jEl paquete parece alterado o dafiado por plagas? ;lnseguro? Si no se ve
impoluto, jrechazalo!

e Comprueba la temperatura. El paso siguiente es comprobar la temperatura. Como ya
comentamos en su dia, el calor es el enemigo porque la comida se echa a perder a
ciertas temperaturas. Cada entrega de alimentos debe ser revisada. Por ejemplo, la
leche debe recibirse a 7 grados centigrados mientras que los huevos deben estar a
4°C cuando de refrigeracion se trata. Los alimentos calientes deben estar a 55-60°C o
mas. Cada alimento tiene su propia zona de temperatura critica publicada que debe
guiar al personal de alimentos que recibe. Ademas de verificar la températura, tambiéen
se debe realizar una prueba ocular. ;Hay manchas de liquido en el envase? Si el
alimento es congelado vigila que no se haya descongelado y se haya vuelto a congelar.
Hoy en dia los controles de los vehiculos de transporte refrigerado son muy
exhaustivos y tienes a tu disposicion el control de temperatura. Pero cualquier perdida
de la cadena de frio o de calor es un motivo para rechazar la entrega por completo.

2. ALMACENAMIENTO

OBJETIVO:
Establecer los lineamientos para aplicar las normas generales sobre practicas de higiene y de

operacion durante el almacenamiento de los productos alimenticios, a fin de garantizar
alimentos inocuos y de calidad.

Para asequrar la calidad de los productos alimenticios se deben practicar las siguientes reglas
para el almacenamiento:

e Primero en entrar, primero en salir. Es decir, los insumos se deben utilizar segun el orden en
que fueron recibidos. Cada vez que lleguen nuevas cantidades de producto, se deben
almacenar en la parte posterior o debajo de aquellos que estaban en existencia.

e |_os productos deben estar almacenados solo en los sitios destinados para tal fin.

e | as areas destinadas al almacenamiento tanto en frio como en seco deben permanecer
limpias, desinfectadas y con sefalizacion.

e Solicitar que las entregas se realicen en horas de menos movimiento para poder realizar una
Inspeccion adecuada.
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e Planificar entregas de producto, planificando un lugar disponible para almacenarlo.

e \Verificar las caracteristicas como olor, color, sabor, aroma y textura corresponda a cada tipo
de producto.
e Verificar temperatura de llegada.

e Almacenar de inmediato los alimentos en lugares apropiados y en condiciones de
temperaturas indicadas para cada uno.

e Evitar sobrecarga de refrigeradores y congeladores porque esto reduce la circulacion de frio
y dificulta la limpieza del equipo.

e | os alimentos crudos deben colocarse en Ias partes bajas y aquellos listos para consumir
que no requieran produccion en la parte superior, para evitar la contaminacion cruzada. Esto
tiene fundamentos en que los alimentos crudos pueden liberar jugos y caer sobre lo alimentos
terminados. |

e |[dentificacion de materia prima: Cada envase o empaque, debe llevar marcado o grabado
la identificacion de la fabrica productora, nombre del producto y fecha de vencimiento, la cual
debe ser en lenguaje claro, de forma visible, legible e indeleble. En el caso de frutas y verduras
estan deben almacenarse en bolsas plasticas tipo ziploc y rotularlas con fecha de entrada y
nombre del proveedor.

Por sus caracteristicas los alimentos tienen diferentes requerimientos para el almacenamlento
este se debe clasificar en: refrigeracion, congelacion y seco. |

REFRIGERACION Es un método de almacenamiento que no corrige la alteracion del

producto, ni frena el crecimiento de las bacterias. La refrigeracion retarda el crecimiento
bacteriano. En este tipo de almacenamiento los productos perecibles pueden permanecer por
cortos periodos de tiempo y se deben sequir las siguientes recomendaciones:

e Los refrigeradores no deben llenarse hasta el tope. Esto dificulta la limpieza y la circulacion
del aire.

e |os alimentos refrigerados -deben permanecer a temperaturas de 0°C a 8°C.

e Cuando sea necesario cambiar el empaque original de un producto este debe colocarse en
envase limpio, no absorbente

e |_as cajas de carton no deben almacenarse estas interrumpen la circulacion del aire.

e | 0s guacales, cajas de madera y costales son empaques que llegan con alta contaminacion
y no deben almacenarse.

e | a puerta del refrigerador no debe estar abierta por periodos largos de tiempo. Debe
reducirse el numero de veces que debe ser abierto el refrigerador.

e E| refrigerador debe ser lavado y desinfectado continuamente. La presencia de olores
extranos es signo de deficiencia en este proceso.

e | os productos lacteos deben estar bien cerrados, para evitar la absorcion de olores de otros
alimentos.

e Si se tiene que almacenar productos crudos y producto terminado, siempre coloque los
terminados arriba para evitar contaminacion cruzada.
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CONGELACION Este metodo que detiene la multiplicacion bacteriana. Es necesario realizar
un buen proceso de congelacion para evitar grandes perdidas nutricionales. Para tal efecto se

deben sequir las siguientes recomendaciones:

e |os alimentos congelados deben permanecer a temperaturas de 0 °C o por debajo.

e La recongelacion, es decw la descongelacion y luego congelar nuevamente deteriora los
productos. | |

e Se debe almacenar los productos congelados tan pronto se reciban. Retirar del congelador
solo aquellas cantidades que seran utilizadas. |

e El congelador debe ser descongelado totalmente en forma periodica, la frecuencia depende
de lo recomendado por el fabricante y debe ser sometido a limpieza y desinfeccion

e |La puerta del congelador solo debe ser abierta cuando sea necesario.

ALMACENAMIENTO EN SECO El area de |la bodega de almacenamiento debe ser ventilada,
lluminada, limpia.

e | 0s pisos, paredes y techos deben lavarse periodicamente o cada vez que el espacio lo
requiera. ity s, e

e Recuerde la rotacion adecuada de productos. “primero en entrar, prlmero en salir’ PEPS
(Ultimo en entrar, ultimo en salir). | |

e Para organizar los productos en las estanterias considere que aquellos de mayor movimiento
deben quedar a la mano. Los productos mas pesados en las zonas bajas. |
e Los granos y harinas son apetecidos por los insectos, se sugiere empacarlos en recipientes
plasticos, secos y hermeticos.

e Es muy importante revisar continuamente el estado de los empaques.

e Despues de destapado el insumo, debe almacenarse en los recipientes indicados y rotulados
con, estos recipientes deben estar limpios, desinfectados y secos.

e El producto seco que no se alcance a almacenar en el recipiente plastico, se debe dejar en
la bolsa original, sacarle el aire y empacarlo en bolsa ziploc, de manera que se garantice que
no se va a favorecer la contaminacion cruzada de un- producto seco con otro y que no se va a
generar humedad ni vapores que puedan contaminarlo. Esta bolsa debe contener la etiqueta
Original, con lote y fecha de venmmlento fecha de apertura y fecha maxima para su consumo
(2 meses despues de abierto).

e Todas las cucharas medidoras que se utilicen para los insumos deben estar lavadas,
desinfectadas y secas.

e No debe utilizarse la cuchara para un insumo e inmediatamente ser utilizada para sacar otro
a la vez, porgque puede presentarse contaminacion de los dos insumos.

e El almacenamiento debe realizarse en condiciones optimas de temperatura y humedad
relativas (zonas frescas, con adecuada circulacion de aire y que no presente ningun tipo de
humedad.

e | os empaques no deben estar humedos, mohosos o rotos.

e No deben exponerse a la luz directa.

e Deben estar separados de productos quimicos o productos con olor fuerte.

e |os alimentos deben estar almacenados separados de las paredes y del piso.
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CONSIDERACIONES PARA EL ALMACENAMIENTO DE CADA UNO DE LOS TIPOS DE
ALIMENTOS Los vegetales como las frutas y las verduras deben escogerse antes de
almacenarlos, desechando los vegetales dafnados para ser destinados a uso inmediato o bien
descartarlas completamente si las putrefacciones han iniciado; esto protege de la
contaminacion a las que tiene la estructura firme y estan sanos. Se debe guardar en bolsa
plastica con agujeros, independientemente por grupos de alimentos.

Los vegetales frescos tienen mejor sabor y mejor valor nutritivo. El proceso de marchitamiento
puede retardarse si se conservan en refrigeracion y separadas y preferiblemente en bolsa
plasticas para evitar que pierdan agua y se sequen.

Lavar y desinfectar, posteriormente dejamos secar al medio ambiente por circulacion del aire,
el proceso de secado, se torna muy demorado, se debe secar con papel desechable. No se
debe dejar durante un tiempo muy prolongado para evitar la contaminacion y el
marchitamiento.

o Bhawdorper &

MYRIAN YOLANDA LOPEZ GALVIS
INGENIERA AMBIENTAL

Capacitador
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CORPORACION INVESTIGATIVADEL | CODIGO: CIMA-EVA-ALM-1
MEDIO AMBIENTE f
VERSION: 01
QUINTA EVALUACION PAGINA * 1 de 1
CURSO DE MANIPULACION DE -
ALIMENTOS
PRE — TEST

NOMBRE [ o2 %nng}( Usma l/érr’gds

IDENTIFICACION 314999 369
FECHA §(03 [ 2025 i) A

Responder segtin los conocimientos previos a |a capacitacion. /

1. ¢Qué es la recepcion de alimentos?

'é_ es el proceso de entrega de las materias primas que necesitas en el jardin infantil.
. Este proceso se inicia una vez que se ha planificado el menu de las frutas.

__-C. Todas las anteriores
/ D. Ninguna de las anteriores

2. ¢;aspectos claves para una recepcion de materias primas exitosa? -

A. Recepcién de alimentos, area de recepcion de alimentos, mstrumentos de

medicion de alimentos.
/B Clasificacion de materias primas, control de calidad en alimentos. -
Que los manipuladores estén bien vestidos. |

ﬁLaAyB

3. ¢Qué es almacenamiento de los alimentos?.

'Es garantizar los alimentos Inocuos y de calldad

B. Disefio e higiene de’las instalaciones.
C. Que los alimentos tengan buen empaque y se vean blen presentados.

D. Todas las anteriores.

4. ; el almacenamiento, se debe clasificar en?
A. Congelacion, refrigeracion y en cajones,

. Todos los anteriores.

-g[ Refrigeracién, congelacion y seco
. Ninguna de las anteriores.

5. Consideraciones para el almacenamiento de vegetales.

/Los vegetales frescos tienen mejor sabor y mejor valor nutritivo.
. Los vegetales se deben Lavar y desinfectar, posteriormente dejamos secar al medio

ambiente por circulacion del aire.
C. Los vegetales como las frutas y las verduras deben escogerse antes de

almacenarlos.
Todas las anteriores.
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CORPORACION INVESTIGATIVADEL | CODIGO: CIMA. EVA-ALM-
MEDIO AMBIENTE

VERSION 01

QUINTA EVALUACION PAGINA * 1 de 1
CURSO DE MANIPULACION DE ,
ALIMENTOS

PRE - TEST

NOMBRE  _/te/ly Vederrting Laurde ()

IDENTIFICACION 1.024. 538.331
recia_ 18[03/ 2005

Responder segun los conocimientos previos 4 la capacitacion. /S/Q
."+ 3 --/’F

1. ¢Qué es la reéepcién de alimentos?

x:\ es el proceso de entrega de las materias primas que necea:tas en el jardin infantil.

B. Este proceso se inicia una vez que se ha planificado el menu de las frutas.
Todas las anteriores

_ C.
"~ D. Ninguna de las anteriores

™

Zaspectos claves para una recepcion de materias primas exitosa? -

Recepcion de alimentos, area de recepcion de alimentos, mstrumentos s (S
medicion de alimentos. |

A.
_ B. Clasificacion de materias primas, control de calidad en alimentos. -
/ C, Que los manipuladores estén bien vestidos.
ﬂ laAyB

%

. ¢Que es almacenamiento de los alimentos? .

Es garantizar los alimentos inocuos y de caltdad
B. Diseno e higiene de’las instalaciones. *
C. Que los alimentos tengan buen empaque y se vean bien presentados.
D. Todas las anteriores.

4. ; el almacenamiento, se debe clasificar en?
A. Congelacion, refrigeracion y en cajones,
. Todos los anteriores.
. Refrigeracién, congelacion y seco
D. Ninguna de las anteriores.

5. Consideraciones para el almacenamiento de vegetales.

A. Los vegetales frescos tienen mejor sabor y mejor valor nutritivo.

. Los vegetales se deben Lavar y desinfectar, posteriormente dejamos secar al medio
ambiente por circulacion del aire.

C. Los vegetales como las frutas y las verduras deben escogerse antes de
almacenarlos.

‘>@\ Todas las anteriores.

Carrera 26 B # 42 — 37 Sur, Teléfono 7581644 — 3108777689 - 3173315971
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TCODIGO: CIMA-EVA-ALM-1

m.. CORPORACIO% IN\n;EB?gII\I(f‘I-_AETIVA DEL ); CIM
¢ SR & MEDIO A VERSION: 01
QUINTA EVALUACION PAGINA : 1 de 1
CURSO DE MANIPULACION DE - =
| ALIMENTOS l—
POST - TEST

NOMBRE L2 rq:mng?{ Qsﬂg bérgd-‘f

IDENTIFICACION 51 952 369

FECHA 151 Qil 20 iy

Responder segun los conocimientos adquirido

1

7\/\ es el proceso de entrega de las materias pri

B. Este proceso se inicia una vez que se ha plani
C. Todas las anteriores

D.

N\
rROW »

OOwx

s durante la capacitacion.

7

¢ Qué es la recepcion de alimentos?
ficado el menu de las frutas.

Ninguna de las anteriores

¢aspectos claves para una recepcion de materias primas exitosa? -

Recepcion de alimentos, area de recepcion de alimentos, instru

medicion de alimentos. - |
Clasificacién de materias primas, control de calidad en alimentos.-

Que los manipuladores estén bien vestidos.
LaAyB

; Qué es almacenamiento de los alimentos?

Es garantizar los alimentos inocuos'y de calidad.

NimsAalras ~ hiniAana A liomes imeatalanianas
LAIVOCI IV O lllHlﬁl 1w UG 1w 1) IDLQAICWIVIITC O,

Que los alimientos tengan buen empaque y se vean bien presentados.
Todas las anteriores. '

4. ; el almacenamiento, se debe clasificar en?
A. Congelacion, refrigeracion y en cajones,
B. Todos los anteriores.
& Refrigeracion, congelacion y seco
D. Ninguna de las anteriores.

5. Consideraciones para el almacenamiento de vegetales.

. Los vegetales frescos tienen mejor sabory mejor valor nutritivo.

B. Los vegetales se deben Lavar y desinfectar, posteriormente dejamos secar al medio

ambiente por circulacién del aire.

C. Los vegetales como las frutas y las verduras deben escogerse antes de

almacenarlos.

,ﬂ Todas las anteriores.

Carrera 26 B # 42 — 37 Sur, Teléfono 7581644 — 3108777689 - 3173315971
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CORPORACION INVESTIGATIVADEL | CODIGO: CIMA-EVA-ALM-1 |
MEDIO AMBIENTE v —
VERSION: 01
QUINTA EVALUACION PAGINA - 1 de 1
CURSO DE MANIPULACION DE -
ALIMENTOS
POST - TEST

NOMBRE _felly Vaberding Laarcl

IDENTIFICACION 1024535331

recia  A8loF|2025 :

Responder segun l0s conocimnentos adqmrldos durante Ia capacitacion. Q;
1. ¢Queé es la re'cepcién de alimentos?

)( es el proceso de entrega de las materias primas que neceSItas en el jardin infantil.
B. Este proceso se inicia una vez que se ha planificado el menu de las frutas.
C. Todas las anteriores
-~ D. Ninguna de las anteriores

2. ¢;aspectos claves para una recepcion de materias primas exitosa? -

. Recepcioén de alimentos, area de recepcion de allmentos mstrumentos de

medicion de alimentos.
. Clasificacion de materias primas, control de calidad en alimentos. -

A

B

=i C. Que los manipuladores estén bien vestidos.
2 LlaAyB

3. ¢Qué es almacenamiento de los alimentos? .

_SN&¢ Es garantizar los alimentos inocuos'y de calldad
-~ "B. Disefio e higiene de'las instalaciones. ol
/ C Que los alimentos tengan buen empaque y se vean bnen presentados.
D. Todas las anteriores. - - -

4. ;el almacenamlento se debe clasificar en?
A. Congelacion, refrigeracion y en cajones e
B. Todos los anteriores.

MQ! Refrigeracién, congelacion y seco’

D. Ninguna de las anteriores.

5. Consideraciones para el almacenamiento de vegetales.

B. Los vegetales se deben Lavar y desinfectar, posterlormente dejamos secar al medio

ambiente por circulacion del aire.
C. Los vegetales como las frutas y las verduras deben escogerse antes de

almacenarlos.
D/ Todas las anteriores.

/A Los vegetales frescos tienen mejor sabor y mejor valor nutritivo.

Carrera 26 B # 42 — 37 Sur, Teléfono 7581644 - 3108777689 - 3173315971
e-mail: arupoempresarialcima@gmail.com
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

SUBDIRECCION LOCAL r LOCALIDAD: _ CUIDAD BOLIVAR_ CONFINANCIADO

COORDINADOR O RESPONSABLE: __ MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE

FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PES-230

Versita, 2

Fecha: Memo 12024005021 - 22022024

Pagima:1de1

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD:

OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS

UNIDAD OPERATIVA: __JARDIN INFANTIL MARIA CANO__

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

|
|

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Kelly Valeniina Laverde Quintero___ TIPO DE DOCUMENTO._CC

—

il

= a—

= =

=

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1024538331___ CARGO / ROL: Persanal de Servicios de Alimentos

BT TSR INSPECCION T?Egssmiﬁ-
FECHA DE FECHA DE ESTADO SE ACEPTA
Noreso | HoRA ALIMENTO CANTIDAD|  NoLOTE | mrﬁg? TEMF;R::ZUR“ No. REMISON PROVEEDOR CARAGTERISTICO CARAGTERISTICO i | s e g e
Sl NO Sl NO B M CUMPLE |NO CUMPLE| SI NO ) SIS ST
6/07/2025 | 700 Acsite 3100 cc 060525 l 06/05/26 AMB KNOS X | X X X X
6/0772025 | 700 Ajonjoli ll=tLb : 04281020 I 10/12026 AMB [ KNOS X X X X X
% 1 — T
6/07/2025 | 7:00 Arroz 15Lb | 040425A08Y |  04/2026 AMB KNOS x | x x| X
6/07/2025 700 Arverja Verde 3Lb { JPVT 1463 [ 01/12/26 AMB | KNOS X X X X
6/07/12025 7:00 Avena an Hojuelas | 1lb I 51476 :ETZBEG AMB KNOS X E X X X %
6/07/2025 | 700 Azucar 6Lb JI 250131 AMB KNOS | X IL X il X | X
| 6/07/2025 | 700 Canela ¥ S50Gr | 1133306 14/JUL26 AMB KNQOS X | T X J X X | :
6/07/2025 | 7.00 Chocolate 15Lb 1 27TMAY25 | 17/11/26 AMB KNOS X X X X
6/07/2025 7:00 Fecula de Maiz I 1Lb S50 12/03/28 AMB KNOS ¥ | X X X e |
6/0772025 | 700 Fideos 250 Gr 134H03816 30/03/26 AMB TI(NE}S‘: | x| X X X
6/07/2025 | 7:00 Maiz Precocido 6Lb 078 19/09/26 AMB KNOS X X X X
6/07/2025 700 Mantequilla 15Lb 6080525M3 08/12/25 AMB KNOS X S X T :— 2 X X
8/07/2025 | 7:00 Oregane molido 60 Gr 130125 13/01/27 AMB | KNOS X X X | X X |
sl b ey | s 4
8/07/2025 | 700 Pasta Tallarines 4Lb 17302250931 16/12/26 AMB KNOS X X X X X
6/07/2025 7:00 Sal —1 SLb 5052872111 1 | T AMB KNOS X X X X TR :
6/07/2025 700 Miel 600 Gr 101224 10/11/25 AMB [ KNOS X ] X T X X 1
: ! — = E
6/07/2025 /00 Salsa de tomate 400 Gr 065111 06/11/25 AMB KNOS X X X X
= 4 - -~ sttty
=S - SO0
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PROCESQ PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

rrrmnal g iy | FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS

. SF CRETARIA DE INTE GRACKW SOCIAL :
e — —— & =
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __CUIDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: UNIDAD OPERATIVA: __JARDIN INFANTIL MARIA CANO o
. | e EET A e s L e |
FECHA DE FECHA DE OLOR COLOR MANIPULADCOR DE SE ACEFTA
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD No LOTE VENCIMIENTO TEM;T%T}URA No. REMISON PROVEEDOR CARACTERISTICO | CARACTERISTICO EMEi; e ALIMENTOS OBSERVACIONES |
(da/mm/aaaa) | (dd/mm/aaaa) e —— —-
Si NO S| NO B rA CUMPLE INOCUMPLE] SI NO 4
I Federaclon Agr uaria de | - | | : I
| 6/07/2025 7:00 Banano 8Lb N/A N/A AMB RCION MQIOPec % X * X X 4
l[ cundinamarca | g - _ . :
1 = T | -
6/07/2025 7-00 Fresa 8 Lb N/A N/A AMB | Federacion fkgrnpecuana de ~ g i . - |
cundinamarca =t 2
b 1= l— T T_ 1 f I
6/07/2025 Granadilla 26 Lb N/A N/A AMB F‘E”mzr: dﬁ’“’”":“r'“ o B x X X . .
6/07/2025 | 7: Guanabana 16 Lb /A NIA AMB Federacion Agropecuariade| X X X X '.
cundinamarca | == \
- i | 1 e ‘ I. + |—- l
6/07/2025 700 Guayaba 10Lb N/A N/A AMB Fedamzr: dj‘?_lg;:_::;:ana a0 X | X X X X
i | ! T i e
| Federacion Agropecuaria de
6/07/2025 7:00 Limon 250 Gr N/A N/A AMB . . X X b X ‘
cundu:amarc:a L _ |. . ) _
1 - - . . Federacion Agropecuaria de T
rac
6/07/2025 | 7:00 Mandarina 18 Lb NJ/A N/A ] AMB == dingamp:; % X X X x
h S _— ! | — __I
Federacion Agropecuaria de |
6/07/2025 7:00 Mango 43 Lb N/A N/A AMB o RS X X X * X
| | " I Federaci : | e
eracion Agropecuaria de
8/07/2025 700 I Manzana 23Lb N/A N/A AMB R s x X | X X
| ! | [ T Fed fon A tan de ) R
ederacion Agropecuaria
6/07/2025 7:00 Maracuya 23Lb AMB ‘ i e X X | X X
- - t - -
| I Federacion Agropecuaria de .!
6/07/2025 7:00 Mora 14LD AMB o X St X | X
B S — j —~ Sl
Federaclon Agrepecuaria de |
6/07/2025 7:00 Naranja 19LD AMB cundinamarca X X X l X
L —— — 1 —— + ~ S - + ﬁ - - e e
r | Federacion Agropecuaria de ‘
% 6/07/2025 | 7:00 Papaya 21LDb N/A N/A AMB ey X X X2l X
i 1 - & . i Federacion Agropecuaria de
6/07/2025 7:00 Pera 15Lb N/A N/A AMB QST X X X

s I _— = = =Ta=

| e ey Federacion A P
gropecuaria de
6/07/2025 | 7:00 Uva Isabela 14 Lb NIA AMB R S X 2

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

—— e
e s B — - e — e e e e — e = — B e —— - e ==

: | Federacion Agropecuaria de
S e e 3 con Agrpes , ; 'I

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Kelly Valentina Laverde Quintero____ TIPO DE DOCUMENTO:_CGC No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1024538331____ CARGO /ROL. Personal de Sefvicios de Alimentos
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AL Cal DU BT O

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS

Céage. FOR-PSE-200

Versior 2

Fecha: Memo 204005021 - 2202024

LA peCeCatsT b D.C
s T ra WA e P 8O S LA F'l -4 “1
SUBDIRECCION LOCAL 7 LOCALIDAD: __ CUIDAD BOLIVAR SERVICIO SOGIAL/MODALIDAD: UNIDAD OPERATIVA: _ JARDIN INFANTIL MARIA CANO -
COORDINADOR O RESPONSABLE: ___ MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS "
| [ INSPECCION TRANSPORTE, PERSONAL
TESHALE FECHADE | .o OLOR COLOR ESTADO MANIPULADOR DE | SE ACEPTA
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD|  No LOTE VENCIMIENTO ERATURA | \o. REMISON PROVEEDOR caracTERISTICO | caracTERIsTICO | . PE- e OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) (ad/mm/aaaa) (EN"C) EMPAQUE
S| NO s NO g8 | M | CUMPLE [NOCUMPLE| SI | NO
6/07/2025 | 7.00 Ajo 1D N/A N/A AMB Federacion Agropecuana de ¢ . " X X
cunginamarca |
e
5072025 | 7:00 Arverja Verde 14 Lb N/A N/A AMB Federacion Agropecuanade| X x | X "
cundinamarca
— T i
6072025 | 7:.00 Cebolia Larga 10 Lb AIA A AMB Federacicn Agropecuana de| g X X x
cundinamarca
| L=
8072025 | 7:00 Cilantro 250 Gr N/A N/A AMB Federacion Agropecuana de| X X X x
cunpdinamarca
! S — 5
6/07/2025 7.00 Espinaca 27 LD N/A N/A AMB FE{IE{EE”T djiﬂar;zergauana de " L X X X X
&072025 | 7:00 Hablehuela 2Lb N/A N/A AMB menum:m?a mana aef X X x x
r ana
s072025 | 7:00 Pimenton 51D NJA NA AMB FE‘”E'E‘;*:: mﬂlgammm: ael X X x X
A cuaria de
6/07/2025 | 7.00 Zanahorma 12Lb NIA NA AMB FE"E"“EL": dmgar;fm e X X X X X
Federacion Agropecuarna de
6/07/2025 7.00 Tomats s Lb N/A N/A AMB :'u ndliga maper; X X b X | X
ﬁ_ Ep— - s — S
Federacion Agropecuarna de
&/072025 | 7:00 Ceboila Cabezona 91D N/A N/A AMB e ;;g mzer; X X X X X I
2 _s
Federacion Agropecuaria de
sn1202s | 7:00 Laurel 80 Gr N/A N/A AMB el mnuarmaper:a x x X x x
Federacion Agropecuara de
/072025 7:00 Tomillo 50 Gr N/A N/A AMB P4 n;‘u per;a ® © - X X
Federaclon Agropecuana de
8072025 | 7:00 Pepino Conombro 31b N/A N/A AMB cun;:;ma s - - > g :
Federacion Agropecuana de
gO7RM2S | 7:00 Calabazs 15 Lb N/A N/A AME 2 rﬁﬁ;l';marca X X X X x
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Kelly Valentina Laverde Quinters___ TIPO DE DOCUMENTO._CC No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1024538331___ CARGO / ROL: Personal de Servicios de Alimentos
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Cod
_l- igo. FOR-PSS230 e
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Versin: 2
'Ok DOCOTA O.C. FORMATO RECEFCION DE ALIMENTOS e iaass o wosaz s R
HECHETANA DF INTE CLARACHON 3OCLAL — ——— ——
| - N . o = =, SR 2 =42 = - SO T3 Péigina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __CUIDAD BOLIVAR Ny SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: fa . UNIDAD OPERATIVA: __JARDIN INFANTIL MARIA CANO
COORDINADOR O RESPONSABLE: ___ MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE rs ~ il OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS
I I e INSPECCION : TRANSPORTE, '
FECHA DE FECHA DE T e N PR "ESTADO | PERSONAL
R SE ACEPTA
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD| NoLOTE VENCIMIENTO | EMPERATURA | \o REMISON PROVEEDOR e e DEL MANIPULADOR DE OBSERVACIONE
. . S
(mmiasnd (Odmmisans) (EN *C) CARACTERISTICO | CARACTERISTICO EMPAQUE ALIMENTOS & |
= | , S| NO sI CUMPLE INOCUMPLE sl | NO '
R S— SR e SEE—— — -1— —-
‘ 6/07/2025 | 7:00 Papa Criolla 9Lb Fedgracion;gmpecuaﬂa ;
e cundinamarca
] i i - =) T 1 —=
6/07/2025 | 7:00 Papa Pastusa | 22Lp F‘""’E’:ﬁ:ﬂ? df;‘gaﬁapf:a”“”a X I
e s
6/07/2025 J 7.00 Papa Sabanera 7Llb Fwﬁ?ﬁ:&?ﬂi’;ﬁﬂaﬂa X
—, ——— - —— —ll- . — | A —
6/07/2025 | 7:00 Platano Maduro 20 Lb N/A N/A AMB S A esa e
Federacion Agropecuarna
| 6/07/2025 N/A AMB - de cundinamarca A |
| TR _ T
r RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

— =3 =Tz o= o S ——

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1024538331___ CARGQ / ROL: Personal de Servicios de Alimentos

N#__

TIPO DE DOCUMENTO;_CC______

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Kelly Vailentina Laverde Quintero___

e —

o - = a——

— == o = = ==
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INTE QRACIONM S0OCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS

= = e =

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __CUIDAD BOLIVAR_

COORDINADOR O RESPONSABLE: ___ MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE_

=

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CONFINANCIADO

—— -

UNIDAD OPERATIVA: _JARDIN INFANTIL MARIA CANO

OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS

Codigo: FOR-PS&-230

|-—-l-—-————-_—-
Version: 2

Fecha: Memo 2024005021 - 22/02/2024

Pagina: 1de 1

S =l
| iNSF’ECCIE e TRANSPORTE, |
FECHA DE FECHA DE R o e ) ot ESTADO PERSONAL
| TEMPERATURA OLOR COLOR SE ACEPTA
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD| NoLOTE VENCIMIENTO A No. REMISON PROVEEDOR | - DR okl bt OBSERVACIONES
| M CUMPLE |NOCUMPLE| SI NO
~ ﬁ ]’7 | ) ] - — e Ay = - — T =z
6/07/2025 | 7:00 Almojabana 4560 Gr 040725 14/07125 AMB KNOS X X
1 - i . L (TN | A g ot B e e
6/07/2025 7:.00 | Ponque Blanco 2280 Gr 000708 23/07/25 AMB KNOS X X
l 6/07/2025 7:00 Pan Hojaldrado 2280 Gr 18825/007 KNOS |  x . X
' o i s | 0> 1
6/Q7/2025 7:00 Pan Coco 2280 Gr 300207 26/07/25 KNOS X X
: = e e e i  ISS—— 1 — -
l 6/07/2025 7:00 Pan Tajado 2280 Gr 10431906 14/07/26 KNOS X X X X
— — e — a— - — -
6/07/2025 7:00 Galleta Cracker Sebonzada 1344 Gr 2105257220 21/05/26 KNOS X X X X X i
8/07/2025 7.00 Galleta de Leche 1728 Gr 2135262 08/ABRIL/26 KNOS X X X X -
6/07/2025 7:00 Galleta de Soda 1344 Gr 08052571301 08/05/26 AMB KNOS X X X —
— - —
[ _I h g 8 L . =
6/07/2025 7:00 Huevos AMB el
= = 2=
: e | P BR
6/07/2025 | 7.00 Kumis i Schangy | MR e =
DI | - EREE R
6/07/2025 7:00 Leche Entera 60 Lts 174314 &
B : s 5 ¢l L 0 -
6/07/2025 7:00 Queso Campesino 8Lb 0089 et
o T o e
il Kk B S — Bt EEEEaEEy
T e T B EEEEREE .
s ' Eollalanial
oo | 70 | v | saeous | mareonz ] e
CE e g RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

NOMBRES

v APELLIDOS COMPLETOS: Kelly Valentina Laverde Quintero___

e

L

———————————

e ——

TIPO DE DOCUMENTO: _ CC_____

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1024538331__
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Codigo: FOR-P8S-

————————

C —— e

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Voraite 25 Lt
FORMATO RECEPCION DE ALMENTOS F"‘T"' """'“_m'nnﬁu_z' 'ﬂm‘m_‘ 5
[Foore e
UNIDAD OPERATIVA: __JARDIN INFANTIL MARIACANO___

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _ CUIDAD

BOLIVAR

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CONFINANCIADO

RADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS

—

COORDINADOR O RESPONSABLE: __MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE ape
T I ] e [F= I" qr INSPECCION = TRANSPORTE, |
e [ ESTADO PERSONAL
FECHA DE FECHA DE N COLOR SE ACEPTA
TEMPERATURA DEL MANIPULADOR DE OBSERVACIONES
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD|  NoLOTE VENCIMIENTO J No. REMISON PROVEEDOR GARACTERISTICO | CARACTERISTICO
(dd/mnvaaaa) (dd/mm/aaaa) (ENC) EMPAQUE ALIMENTOS | —
S| NO NocuMPLE| S1 | NO
|- % | - 1 - — — — e %
6/07/2025 | 7:00 Came de Cerdo 9Lb 834207925 27107125 4° PARDO SUIZO X X
l MODELIA | l_
68/07/2025 7:00 Carne de res Molida 165Lb L 834207925 I 27/07/25 ] 4° PARDO SUIZO MODELIA X
— T— o e - — i
60772025 | 7:00 Higado de res gLb 834207925 27/07/25 4° Pasgg:lﬂzo X
6/07/2025 | 7:00 Pechuga 11 | 834207925 27/07/25 (-12°) P"'ﬁggsﬁfg X
Al e
k e 1 - = --—l-—"'_'_'r
6072025 | 7:00 Camne de Res 105Lb | 834207925 27/07/25 4° PA;SEESL?EO X
- —t - _l - - o — e B
e R i J= sty 1 1
i
b —.l_ l_ — o _ £ - e I —
T
s - —————————————— — — - %
| -I —|

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

NOMERES Y APELLIDOS COMPLETOS! Kelly Valentina Laverde Quintero__

TIPO DE DOCUMENTO; CC_______

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1 024538337__

== - =

== =" ———————
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AL CAL DA mAYOR
OE BOCOTADC

=

BECRHRE TANRIA OF 'NTEOQMACIOMNM SOCIAL

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __CUIDAD BOLIVAR_ CONFINANCIADO

COORDINADOR O RESPONSABLE: __ MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE

L.

L

q

_*

i ———— — ——

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATQ RECEPCION DE ALIMENTOS

‘Cﬁdigu' FOR-F8S-230

Version, 2

E— ————— =

Fecha Memo 2024005021 - 22022024

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD:

OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS

—— p— = _— L=

= —

rPﬂgh‘t:‘.‘ldti I

UNIDAD OPERATIVA: __JARDIN INFANTIL MARIA CANO

e s ———

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Kelly Valentina Laverde Quintefo___

OBSERVACIONES |

TIPO DE DOCUMENTO:_CC__

_-_-._——-—-

L=

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

_—._—-____—_—I————"_

o _-.____._.___.—n-—--l_—'_'

S ————————

o e —

= e o T T

e p e — il S L e
| | | INSPECCION : TRANSPORTE,
FECHA DE FECHA DE N = ESTADO PERSONAL SE ACEPTA
| INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD|  NoLOTE VENCIMENTO | TEMPERATURA |\ remis QLOn N DEL MANIPULADOR DE
(dd/mm/aaan) (ddimuriaias) EN°c) | No-REMSON PROVEEDOR CARACTERISTICO | CARACTERISTICO | £\yosque oo
ol | ; - j sl NO B | M | CUMPLE |NOCUMPLE sl | NO
13/07/2025 Aceite 2500 cc 160525 16/06/26 AMB KNOS
13/07/2025 Arroz 10SLb 040725809 07/2026 AMB KNOS
— - —
13/07/2025 Azucar 27/01/27 AMB KNOS
| 13/07/2025 Conchitas 22/02/26 AMB
13/07/2025 Panela 1211725 AMB
13/07/2025 | 7:00 Oregano 13/01/26 AMB
13/07/2025 | 700 Canela en polvo 14/07/26 AMB
13/07/2025 | 7:00 Frijol 03/07/26 AMB
—d - e — - -
13/07/2025 | 7:00 Cebada Perlada 05/06/26 AMB KNOS
13/07/2025 | 7:00 Avena Molida 18/04/26 AMB KNOS
] 1 i KNOS
13/07/2025 | 7:00 Sal R AMB x
e 2308 ¥ LY e = e
. KNOS
13/07/2025 | 7:00 Fideos 22/03/26 AMB e
| n Lo RS s g —— —
PR =
T ] B —— s — — e —————————

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1024538331___ CARGO/ ROL: Personai de Servicios de Alimentos
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ICOdbgn: FOR-PSS-230

Versidn: 2

PROCESQO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
Fecnha. Memo 12024005021 -~ 22/02/2024

FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS

. oF OGOTADC
AR T s D TR At BEIhAd
- - i e o { =g e : o = _ ) N el Pagina: 1 de |-
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __ CUIDAD BOL
U VAR SERVICIO SOCIALMODALIDAD: g . - - UNIDAD OPERATIVA:  JARDIN INFANTIL MARIA CANO_
i EUGENIA PORTELAMONTEMLECRS. OPERADOR: FUNDACIKON CASTILLO SAN LUCAS
I o e 1 — e e e s
B ) INSPECCION [ TRANSPORTE, | = 5 SRR
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD|  NoLOTE | VENCMENTO | TEMPERATURA |\ cernson PROVEEDOR owoR o ES;E;. WANPULADORDE | SEACEPTA
e . 0. OVEE BSERVACION
(dd/mm/anaa) (@ mmasas) (EN *C) CARACTERISTICO | CARACTERISTICO | cooacUE ALIMENTOS OBSERVACIONES
| S| NO Si NO B ' M | CUMPLE INO cumPLE| s | NO
13/07/2025 | 7.00 Curuba 25 Lb N/A N/A AMB Federacion Agropecuariade | X X X
4 cundinamarca
o Ty P — - - e ————————————— e —_—— I-——_ —————— e ——————— e
13/07/2025 | 7.00 Fresa 23Lb N'A AMB Federacion Agropecuaria de X X X
T | e S . L= . I cundinamarca R B | § =t PRI e S
12/07/2025 | 7.00 Mango 15Lb | N/A AMB e dfm“”a e x x x
- \ — -- ; - ——ee e ————— - =t o= - ol —— - - il |__—_]—————_ —— i
13/07/2025 | 7.00 Mora 45Lb NA N/A AMB | F"""“mzf: d;i’:‘;’f;’“”a to - X X X '
+ — o —_ _.__L—.—_———-— e —— — i e ———————— e e + — — e e e—— — =
13/0772025 | 7:.00 | Uva Isabela 41b N/A N/A AMB F"d“’“z‘f:d?g“’pﬁ“”a o - x X ! x
! R A — —“‘l____ = s | ~ e e EETETY [ =]
: Federacion Agropecuaria de
Jl &l y x x
13/Q7/2025 7.00 Liman 12Lb | N/A N/A AMB sandiamacs - X X 1
. - e - e ——— - — - — — e — -
= . l Federacion Agropecuaria de
13/Q07/2025 7:00 Mandarina 18 Lb N/A N/A AMB ' 1 e rdnainarcs - X X X X
- - — - — - -u-———_.—--—-—#— - r-— e ———————————————— — e
| Federaclon Agropecuaria de
13/07/2025 7.00 Pifia 13Lb N/A N/A AMB Earifinamarca - X b X | X
X

13/07/2025 | 7:00 Papaya 13Lb N/A “ cindinamarcs
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

CARGO / ROL: Personal de Servicios de Alimentos

}- - e ———————— ,1. e '
Federacion Agropecuaria de
13/07/2025 7:00 Melon 26Lb N7A AMB A B
% - T | Federacion Agropecuaria de
1370772025 7:00 Pera 13Lb N/A N/A AMB ndlnamarcs X .
5 ] L Federacion Agropecuaria de
13/07/2025 7.00 Banano 24 Lb ) N/A | N/A ANB e inansacs X - .
13/0712025 700 Lulo N/A N/A cundinamarca

TIPO DE DOCUMENTO:_CC No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1024538331__

NOMBRES Y
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- = Cédgo: FOR-PSS-230

PROCESO PRESTACION DE BERVICIOS SOCIALES Version: 2 NERT

I ALCHALINA RGN FORMATO RECEPCICN DE ALIMENTOS Feche: Memo 12024005021 ~ Zar02/2024

DE @OSOTADC
SECRETARIA DE INTEGRAGION SOCIAL Pégina: 1de 1

UNIDAD OPERATIVA: _ JARDIN INFANTIL MARIA CANO

SUBDIRECCICN LOCAL / LOCALIDAD: _ CUIDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD.
COORDINADOR O RESPONSABLE: __ MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE 4 OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS
[ T mo— vy —r—— 1
FECHA DE —i—NSPECCIéN T ESTADO TRANSPORTE, PERSONAL
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD| NoLOTE Vgrfg:dTE?JETD ISNGERIUEA 1 e REMISS B fonit COLGF Bt e NTOS ]| e OBSERVACIONES
No. ™ PROVEEDO ALIME
cmm/anas) Al (EN “C) CARACTERISTICO | CARACTERISTICO | EMPAQUE PE
S NO sl NO B | M | CUMPLE |[NOCUMPLE| SI ND] '
— | 1 — - - —_—
13/07/2025 | 7:00 Ajo 1,5Lb N/A N/A AMB Federacion Agropecuaria de - X X x
cundinamarca
L * L — - l - =
13/07/2025 | 7:00 Cebolla Larga 12,5 Lb N/A N/A AME Federacion Agropecuariade | X X x X
cundinamarca
— T+ T S—— ” T
13/07/2025 | 7:00 Laurel 50 Gr N/A N/A AMB F-ecemcion df"g“”mm'ia Gl i | x X x |
cundinamarca
" --r-_— L - . T = 4 & e —, e —— = -I
13/07/2025 | 7:00 Pepino de Guiso 15Lb N/A N/A AMB | Fadaraz:j:: dﬁiﬁﬁﬁ: SO O X P X X x |
—-|| — = - l ! — + 1———-' — = —_ — e
13/07/2025 | 7:00 Pimenton Rojo 21b NJA N/A AMB Federacion Agropecuariade |, x | X X X
I cundinamarca -
- l*———- _—I—H—L s — B S — —
13/07/2025 | 7:00 Tomate 25 Lb N/A N/A F"““’“zﬁ: et | INF x X x X
I + —1_ - - 4 _— 4 + — .l
Federacion Agropecuana de
13/07/2025 | 700 Cilantra 121Lb N/A N/A B dimmapel:a X X x | X ¥
—— B e ——— S —— L_ I . = = r—
- Federacion Agropecuarna de |
13/07/2025 | 7:00 Perejil 1Lb J N/A /A cunm?;mapf; x X X X
J e j=e p=eic)
—_— - - i
_ _ _ A l /A AMB Federacion Agropecuaria de . . % -
13/07)2025 | 7:00 Zananhoria 8Lb cundinamarca H
— e S I — _— e -+ ——— - e .
Federacion Agro ria de
13/07/2025 | 7:00 Habichuela 1Lb /A N/A AMB Son propeos x X x |
I —L——-———l_ + = i - - T _-1 |
, Federacion Agropecuaria de ',
13/07/2025 | 7:00 Maiz Tiemo 5Lb N/A N/A AMB | By e X X X | F |
o . . - St | o B | s B = ‘_ S . .
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO I
e = e = — e = - - — — —_ e e e = —_———— = —_ e _-"-—f
rNGMBRES v APELLIDOS COMPLETOS: Kelly Valentina Laverde Quintero___ TIPO DE DOCUMENTO:_CC No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1024538331___ CARGO / ROL: Personal de Servicios de Alimentos __'
i_-__—___ == — — E—— — —— S e ——————————————————————————— i ————— e e - ot B - = e — —
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

y T

R BOCOTADS, FORMATO RECEPCION DE AUMENTOS |
ACCRE TARIA DE WTT ORACION SOCIAL [ Pagina: 1de 1 s,
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __ CUIDAD BOLIVAR____ A, _ SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: B . UNIDAD OPERATIVA: __JARDIN INFANTIL MARIA CANO
COORDINADOR O RESPONSABLE: _ MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE ] 3 OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS Xl Zan ko et
= - - — —_ - g S INS_#ECCIDE__ i TRANSPORTE, 2
FECHA DE FECHA DE ESTADO PERSONAL SE ACEPTA
TEMPERATURA OLOR COLOR D MANIPULADCR DE
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD No LOTE VENCIMIENTO : No. REMISON | PROVEEDOR - o | CARACTERISTICO EL OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) (dd/mm/aaaa) ) C{R;ACT_E RISTE et s EMPAQUE ALMENZOS —
S| NO S NO B | M | CUMPLE |NOCUMPLE| SI | NO
' 6 ey | === - - | P A = — — s ————p— e —————
13/07/2025 | 7:00 | Papa Criolla g Lb AMB Fedg’:;'f: dfgmpf::a”“ X X X X X
e B . o B
| 130712025 | 7:00 Papa Pastusa | 3 AMB Fe";‘:zﬁ: s IOPOOURTI | hex X X X x
s R = | | : . > i [ 20 A ] o fA o o
13/07/2025 | 7:00 Papa Sabanera 14Lb | AMB sz:z::dﬁ':;erg:ana | X X X X X
l 4— o — = = i pr— 1-—————_4 ————
Federacion Agropecuana
13/07/2025 | 7:00 Platano Maduro 12 Lb N/A N/A AMB g x |
| | Rl e N St Sem—
‘ -
. Federacion Agropecuarna
| 130712025 | 7:00 Platano Verde 1Lb N/A N/A AMB i i X
: 1 o o [ | Federaclon Agropecuar ]
eracion Agropecuaria
13/07/2025 7:00 Arracacha 11Lb N/A N/A AMB da cndinamarca X
. —_— —_— - -
|
e _ =t e b St s
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO
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AL CAL DIA MAYOR
DE BOCOTADC

L SCCHRLETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __ CUIDAD BOLIVAR

COORDINADOR O RESPONSABLE: ___MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE

——=

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CONFINANCIADO

FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-FPB85-220
Version: 2

|Facna Memao 2024005021 = 22/02/2024

=

]Pigina. foet

OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS

UNIDAD OPERATIVA: __JARDIN INFANTIL MARIA CANO

——

"'1

| ] : 3 [ INSPECCION ] TRANSPORTE,
FECHA DE FECHA DE LR COLOR ESTADO PERSONAL SE ACEPTA
| IPULADOR DE
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD|  NoLOTE VENCIMEENTO | TEMPERATURA I\ REMISON PROVEEDOR  renaticn ) . DEk MAN CESERVACIONCS
(dd/mm/aaaa) | (limmiansa) (EN *C) CARACT;RISHC? CARA EMPAQUE ALIMENTOS *
| | | B | M| cumPLE |[NocumpLe| SI | NO
- ——
13/07/2025 | 7:00 1[ Pan Tajado 5760 Gr 0807309 04/08/25 AMB KNOS
* -_— 4 2 e -
13/07/2025 | 7.00 Croissanl de queso 2280 Gr ‘ 12/07/25 22/07/25 AMB KNOS "
'r - - t et
1
13/07/2025 | 7:00 Mantecada 2280 Gr 12/07725 22/07/25 AMB KNOS
: 1 3 1= L PUSNY £ RER T sl ) - -
13/07/2025 | 7:00 Mogolla 1 22806r | 12/07/25 22107125 AMB KNOS X
13/07/2025 | 7:00 | Pan Hojaldrado 2280 Gr 12/07/25 22/07/25 AMB KNOS X
+ L ] ettt - ] £
13/07/2025 | 7:00 Pandebono 2280 Gr 12/07/25 2210725 AMB KNOS | l X ‘
| 130712025 | 7:00 Galleta de Soda * 1344 Gr 08052T1 08/05/26 AMB KNOS X X
‘\ —_— L —— —— = e T —
a
i = | — —
2 |
13/07/2025 ! 7:00 Huevos 120 Und KNOS X ! X X X X
- e —— e ! i e ——————
13/07/2025 | 7.00 Leche Entera KNOS X X . X X
13/07/2025 | 7:00 Queso Doble Crema 1 KNOS X | x | X X
— ———cl E — + e
13/07/2025 | 7:00 Kumis | KNOS X X X X
13/07/2025 | 7:00 Yogurt KNOS X X 3 X
| 8
Yt - = : | il |
| o U B 5 b

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Kelly Valentina Laverde Quintero___ TIPO DE DOCUMENTO:_CC
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| | R S e R T — — S — - - e A
Codigo: FOR-PSS-230
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Versidn: 2 A
DE BOCOTAD. . :
SCORETARIA DE IN T[:.-liZl:rH SOCIAL L e .w i e e e
— ——— | el e -l », L B Pagina: 1cde ¥
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ANTIL MARIA
AD: _ CUIDAD BOLIVAR bz SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CONFINANCIADO ___ UNIDAD OPERATIVA: __JARDIN INF L CANO

COORDINADOR O RESPONSABLE: ___MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE_ - OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS

s ‘ — INSPECCION 5 ~ TRANSPORTE, ,'_ : T

FECHA DE ESTADO PERSONAL
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD|  NoLOTE VENCIMENTO | |-V ERATURA | * Sl l et MANIPULADOR ot
: No. REMISON PROVEEDOR DEL | e ) OBSERVACION
(dd/mm/aaas) limiasee) EN°C) | CARACTERIEI?CD CARACTERISTICO | .\ 0 e ALIMENTOS ES
_ ) e _ i _ | 5) I NO Si 8 | M | CUMPLE |NOCUMPLE
i Bl Lo =L S j . _ = el wor

13/07/2025 | 7:00 | Carne de Res 10Lb | 834207031 03/08/25 4° - PA;ggESLLI’fo X X x X

13/07/2025 | 7:00 Camne de res Molida 9 Lb 834207031 03/08/25 4° | PARDO SUIZO MODELIAl X X _ X X

13/07/2025 | 7:00 Corazones de pollo 45Lb 03/08/25 4 _ T X X .- - X

13/07/2025 | 7: Mollejas de Pollo 451Lb 834207031 ' Phﬁggsﬂz 3 i b . : :

- — _ - R | — e —
: PARDO SUIZO
13/07/2025 Pechuga 21 Lb 834207930 MODELIA X X X X X
——— R 4 B ——— e e -

== = — s EwaEE
C
—— == = —— 4
=

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

I = e — _““ =

TIPO DE DOCUMENTO:_CC No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1024538331__ CARGO / ROL: Personal de Servicios de Alimentos J

S e R o e e e e s ey
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PROCESO PRESTACION DE BERVICIOS BOCIALES

FORMATO RECEFCION DE ALMENTOS

s —— i — - | —

SERVICIO SOCIALMODALIDAD e i
OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS

No. REMISON

PROVEEDOR

OLOR
CARACTERISTICO

INSPECCION
OR ESJEAEO
CARACTERISTICO EMPAQUE

- ==

CodQo. FOR-PSS-230

Versidn: 2

Fecha Memo 12024005021 - 22/02r2024

Pagina 1 de 1

UNIDAD OPERATIVA: ___JARDIN INFANTIL MARIA CANO

|

TRANSPORTE,
PERSONAL
MANIPULADOR DE

ALIMENTOS

NO nn CGMf_LE NO CUMPLE

MNOMBRE & ¥ ABELLEOS QO ETOS ey Velentins Laverds Quintees  TIPO DE DOCUMENTO _CC________ No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1024538331____ CARGO / ROL: Personal de Servicios de Alimentos

I
e

SE ACEPTA

OBSERVACIONES

. ———

ﬂ
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PROCESD PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS

Codgo FOR-PSS5-Z20
Versidon 2

Fecha Mermo 2024000021 — 22020024

Fégra 1 de 1

UNIDAD OPERATIVA. __ JARDIN INFANTIL MARIA CANO

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD _ CUIDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/NMODALIDAD:
COORDINADOR O RESPONSABLE ___ MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS
I T INSPECCION === TRANSPORTE, PERSONAL i
FECHA DE FECHA DE s OLOR COLOR OEL MANIPULADOR DE SE ACEFTA e
INGRESO HORA ALIMENTO CANTIDAD MNo LOTE VENCIMIENTO (EN °C No. REMISON PROVEEDOR CARACTERISTICO | CARACTERISTICO EMPAGLUE ALIMENTOS OBSERV
(ad/mmiaaaa) (ddfmrma.aaa; ) : = '
| L J[ I S| NO | S NO B | M | CUMPLE |[NOCUMPLE| Si | NO ) .
[ |
2007/2025 | 7:00 | Banano B Lb A N/A AMB Federacion Agropecuaria de x * x x
| cundinamarca l | |
e -1 - - —
: Federaclon Agropecuana de 5 5 x »
20007/2025 | 700 Fresa 18 Lb N/A N/A I AMB l & G X " ' B
1 [ _I = ¥ Federacio a de = 1 |
f _ aracion Agropecuana X X x X
200712025 | 7:00 | Granadilia | 26 Lb N/A | /A | AMB cundinamarca - i i
| Federacion Agropecuaria de 2 = ” o
20/07/2025 | 7:00 Guanabana | gLb Ny L e Syt cundinamarca * | R | = e L
i [ - ; Federacion Agropecuaria de
: X X X X
20/07/2025 700 Limon 12Lb l N/A N/A { AMB | caing e X |
=k S = 4 —— I_ ——
| Federacion Agropecuaria de * Z *
s g o T o con : ]
e e +- £ + e o+ —
Federacion Agropecuaria de
20/07/2025 7:00 Mandarna 18 Lb N/A N/A AMB T e { x M
d I — —= -+ —_— — — - = =
I { Federacion Agropecuana de
| 20/107/2025 | 7.00 Mango 8Lb N/A _J‘ N/A AMB el s | X | %
) | | = Federacion Agropecuana de
20/07/2025 | 700 Manzana 8Lb l NA N/A AMB P RS | X X
L . -+
| Federacion Agro ‘
pecuana de
20/07/2025 | 700 Meion 25Lb N/A PN/A =l AMB bl . x |
- Federacion Agropecuaria de
2000772025 700 Patila I 33 Lb N/A N/A AMB Syt S X X X
b - ——— — -
Federacion Agropecuaria de i
20/07/2025 | 7:00 Pera 16 Lb N/A N/A AMB e x X
+ . -~ t — — — — - —_______k
Federacion Agropecuaria de
20/07/2025 | 7:00 Pifia 10 Lb 2 ;“ pos x x | X ”
| ndinamarca I
Federacion Agropecuaria de |
20/07/2025 | 7:00 Naranja | 22Lb S T | % X X X %
a— - —== I—— = - —_— e e e -u—--i
b T ...I— — e il |

T e

INOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Kelly Valertina Laverde Quintero__ TIPO DE DOCUMENTO:_CC

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD; _1024538331___ CARGO/ ROL: Personal de Servicios de Alimentos
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS

Codgo: FOR-PS5230

Vernedn: 2

Feche: Memo 12024005021 - 22002120324

Pagina: 1 0e 1

UNIDAD OPERATIVA. __ JARDIN INFANTIL MARIA CANC

SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: __ CUIDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIALMODALIDAD:
COORDINADOR O RESPONSABLE: __ MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS I s
| I INSPECCION —————{ TRANSPORTE. PERSONAL|
FECHA DE | FECHA DE OLOR . COLOR MANIPULADOR DE SE ACEPTA
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD|  NoLOTE VENCIMIENTO | TEMPERATURA | o peMisON PROVEEDOR CARACTERISTICO | CARACTERISTICO | [, DEL ALIMENTOS OBSERVACIONES
(od/mmianaa) i (odimmvaaaa) ( ) ! L r
= PR T no | B | m | cuMpE [nocumpie| st | NO
20/07/2025 | 7:00 Aguacate s | NIA N/A AMB a0 “‘“'c;m 4 :19;;":;‘3"“ eod 5T %2 | x X X
——— — — SISl NS 4 — T 1
2000772025 | 7:00 Anuyame 21b NIA N/A AMEB I F’“"‘ELT&‘Em““' de) X | X x
20/07/2025 | 7:00 | Ajo 1Lb /A NIA AMB F“’“Ef: d;g’;"’;‘"“ do) X X i x
1 —4 i S —— ] = == = =g
| 20072025 | 7.00 | ADIO 251D N/A N/A AMB Federacion Agropecuariade| X x X x
cundinamarcs
2 e o | = | . S e L I ‘ 1
20007/2025 | 7.00 Arverja Verde 3Lb N/A N/A AMB 3 “”“f:: dﬁ“ﬂ:ﬁ";‘;‘“”‘ ol (SRR X X % X
I I | — - I s - l = _l
200772025 | 7:00 Cebota Cabezona 12Lb A N/A AMB F””ﬂ“;iﬂ’;ﬂ?’:ﬂ“”“ de| X X X X
1 = [
2000772025 | 7:00 Cebota Larga 135D NA N/A AMB FE"“EL‘:‘ ;gm’""r;""’ de{ X X x l
201072025 | 7.00 Cilantro 1Lb N/A N/A AMB ' “"""‘E:": d;gmm‘:;“"“ de X X x N '
| f = - , -
20072025 | 7:00 Espinaca 208 NIA NIA AMB F”“’“E'u“:dg“m“:“"“ del. . - -
- | t + I SN S
20/07/2025 | 7:00 Frijol Verde 6Lb NA NA AMB F"d"'i“:d::'“"““"‘ Ll s x X X .
2000712025 | 7:00 Habicrueta 25Lb NUA J N/A AMB A bbb 5 x | - ¢ =
S T ap - — - —— e — —=
200772025 | 7:00 Laurel 50 Gr N/A NIA AMB Federacion Agropecuanade| -
cundinamarca X
[ WIS ghes, LS
2000772025 | 7:00 Oregano 50 Gr N/A N/A AMB SRGeccion AQropecunie 4 |EEEY x %
cundinamarca
20/07/2025 | 7:00 Tornate | ALb I NJA N/A AMB Federacion Agropecuariade | - -
cundinamarca
2000712025 | 7:00 Tomilo 50 Gr N/A /A AME Federacion Agropecuariade | X X
cundinamarca
I T l'———_——-—-— = - — e =]
—cf. = o — — S—
| 20072025 | 7.00 Zanahoria 1710 N/A N/A AMB Federacion Agropecuaniade | X X
L cundinamarca
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO
No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1024538331__ CARGO / ROL. Personal de Senvicios de Aimentos
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Cédigo. FOR-PSS-230

Version: 2 AI

Fecha. Memo 2024005021 - 22/02/2024

—

H.I..HA'rn-n
_— sl s FORMATO RECEFCION DE ALIMENTOS
g -_:-H INTEGRACION SOCIAL - Eigm. e
— Buish, 14 7 _— el : - i = RPCRE)
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __CUIDAD BOLIVAR . SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: iacn. UNIDAD OPERATIVA: __JARDIN INFANTIL MARIA CANO =
COORDINADOR O RESPONSABLE: ___MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE - OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS - caen o G 2
i) a | = ' INSPECCION ' TRANSPORTE. | o
FECHA DE FECHA DE e y— ESTADO PERSONAL
OLOR |  coLoR SE ACEPTA
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD|  NoLOTE VENCIMIENTO | TEMPERATURA |0 REMISON v | DEL MANIPULADOR DE
ivintiepisinlt o diaiat EN *C) 0. O PROVEEDOR CARACTERISTICO | CARACTERISTICO | cyorc e | ALMENTOS
1
| S| J NO S| NO M | CUMPLE |NOCUMPLE| SI [ NO l_
—— —rt { — - S
20/07/2025 | 7:00 Papa Sabanera 5,5 Lb N/A N/A FE“EEEU”: dﬁ?ﬂ":;f";a"’“ X | x
a + : —— - -—
20/07/2025 | 7:00 Papa Pastusa 135 Lb N/A N/A & e";fzf: dﬁiﬁmar'ﬂ X
3 e [ . :
. : Federacion Agropecuaria
20/07/2025 | 7:00 | Papa Criolla 9Lb N/A N/A R ares X X
g - — - — —_—— - e -II -
Federacion Agropecuaria
20/07/2025 | 7:00 Platano Maduro 12 Lb N/A N/A v s i x X
anna TR [ L - — s
Federacion Agropecuara
20/07/2025 | 7:00 Platano Verde 1/2Lb N/A N/A ik ngém':ca X X
r Laaf T o i
T... warn o - — - — —— 1 - —
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO
) : s e SRR _ EARERE. R o T It S A D SO

——

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Kelly Valentina Laverde Quintero__

TIPO DE DOCUMENTO: CC______

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1 024538331___

CARGO / ROL; Personal de Servicios de Alimentos

—

H-

L ———=
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: _ CUIDAD BOLIVAR

COORDINADOR O RESPONSABLE: __ MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE

AL CAL DA, MAY O
DE DOOTADC

SECRETARLA DEC INTEQIRACIKON SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CONFINANCIADO

UNIDAD OPERATIVA __ JARDIN INFANTIL MARIA CANC

OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS

|

|csnge FoR PSS 220

Versin £

Feche Memo 20240075021 - ZU0H2Z004

Pegra 14de 1

— =

INSPECCION

COLOR

- ==

CA RACTERJS'I:GD EMPAQUE

NO Sl ]:- NO

ESTADO MANIPULADORDE | SE ACEPTA

DEL ALIMENTOS

8 | M | CUMPLE [NOCUMPLE| SI | NO
+ —

—

TRANSPORTE, PERSONAL |

X

OBSERVACICHNZS

2 — 3 h e ax, -
FECHA DE e
FECHA DE
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD|  NoLOTE VENCIMIENTO | TEMPERATURA ' e
: No. REMISON PROVEEDOR
(dd/mm/aaaa) arariasas) (EN °C) M CARACTERISTICO
| ________: J.- ot | Sl
20/07/2025 Galleta de Leche 1728 Gr 2135262 08/04/26 AMB KNOS | x
T~ . — y — s S
20/07/2025 | 7:00 Galleta Wafer 090625720 09/06/26 AMB I KNOS x
: IR ! el A ‘ |4 o
20/07/2025 | 7:00 Miga de Pan 1Lb 34115625 02/11/25 AMB KNOS
1
- S e : 1 RO | N e
20/07/2025 | 7:00 Mogolla 2280 Gr 32189 08/08/25 AMB KNOS x
e s - S— ._I___—.——————- S - — - —— ¢ -
20/07/2025 | 7:00 Pan Coco 2280 Gr 300207 26/07125 AMB KNOS x
| 4 — - ;—
20/07/2025 Pan Blando 2280 Gr 18072025 10/08/25 AMB KNOS X
% : - A L i
| ]
20/07/2025 | 7:00 Mantecads 2280 Gr 18694 13/08125 AMB KNOS X
20/07/2025 | 7:00 Pan Tajado 2280 Gr 210435 15/08/25 AMB KNOS X
e - T T
20/07/2025 | 7:00 Ponque B:anco 2280 Gr 314351 30/07/25 AMB KNOS X
20/07/2025 | 7:00 Torta de Queso 2280 Gr 200725 29/07/25 AMB KNOS -
20/07/2025 | 7:00 Tostada 11/08/25 AMB KNOS
20/07/2025 | 7:00 Huevos ANMB KNOS
20/07/2025 | 7:00 Leche Entera AMB KNOS
20/07/2025 | 7:00 Queso Campesino 4 b 4" KNOS
— r- - e e
20/07/2025 | 7:00 Kumis 8 Lb 170 02/08/25 4° KNOS
20/07/2025 | 7:00 Yogurt 8 Lb 154 29/07/25 4° KNOS --
=% i =
e [0 | e[ BN B
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO
A PO R S SRR R T : o
I_—————-- ==

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Kelly Valentina Laverde Quintero___ TIPO DE DOCUMENTO:_CC

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1024538331___ CARGO/ROL. Personal de Serviclos de Alimentos
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS BOCIALES __.___{

Fecha lemo 12024005021 - Z2/02/2024

AL AL TAA MAY IR
DU BOGOTA D C FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS
legm 1de1 l

Bme T L e g e T e s e e e . ——t s r—
SLO R TANGA [N "MRTFPGRAD | Crd 5d 0 1A) I—
~ - p—— - —— — —

T e
==

o —

UNIDAD OPERATIVA: __JARDIN INFANTIL MARIA CANO

OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS

COORDINADOR O RESPONSABLE: ___ MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE

| [ % e apana e INSPECCION TRANSPORTE,
FECHA DE FECHA DE 5= N ESTADO PERSONAL 1
5 OLOR COLOR SE ACEPTA
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD|  NoLOTE venciMENTO | TEMPERATURA o, REMISON PROVEEDOR | CARACTERISTICO | CARACTERISTICO | _ On- MANIPULADOR DE OBSERVACIONES
" | | s NO i No | B | M
20/07/2025 | 7:00 Carne de Res | 1Lb 834207895 1000825 | 4 PARDO SULZC) X | X
MODELIA
e — S — T e
20/07/2025 | 7:00 Carne de Cerdo PARDO SUIZO MODELIA| X x
F — e— — —
| 20/07/2025 | 7:00 Corazones de pollo 6 Lb EARDO@ELE X X
MODELIA 5
| ——1———__—_ — —- —
I | T _ | PARDO SUIZO L o)
20/07/2025 | 7.00 arne de res Molida MODELIA
4 - — S e ,____———-——'-'_—-' —
PARDO SUIZO ] :
MODELIA |

20/07/2025 | 7:00 Pechuga 21 Lb
- el i imma— - -- i - !

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

_____.__——--—I-—-l-__- -

CARGO / ROL: Personal de Servicios de Alimentos

No de DOCUMENTQO DE IDENTIDAD: _1 024538331___

TIPO DE DOCUMENTO:_CC :
e

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Kelly Valentina Laverde Quintero___
e —————————————————
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(L é
Codga FOR-PSS-220
Vergiber 2
F ? PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES | | < e ‘
A5, e Fecha: Memo 4005021 - Z2NL20L
*&mm FORMATO RECE ENTOS s ae ¥
Gk CHETAML Di ™ TLGRAL O~ RDCIAL F‘gﬂl
UNIDAD OPERATIVA: __JARDIN INFANTIL MARIA CANO
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __ CUIDAD BOUIVAR__CONFINANCIADO SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD:
- O SAN LUCAS
COORDINADOR O RESPONSABLE: ___ MARIA EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE OPERADOR: FUNDACION CASTILL
INSPECCION = TRANSPORTE, PERSONAL :
ESTA NIPULADOR DE | SE ACEPTA
FECHA DE FECHADE RE i OLOR cc?tsglnsnm DEL g OBSERVACIONES
INGRESQ | HORA ALIMENTO CANTIDAD No LOTE VENCIMIENTO (E"N ) No. REMISON PROVEEDOR CARACTERISTICO | CARA EMPAQUE
(dd/mm/aaaa) (od/mm/aaaa) Sl I NO S| NO B M CUMPLE 1 NO CUMPLE l Sl & = J
4 ™ ” x % X
3/07,2025 6.00 Avena Liquiga UHT 200 cc 82 Una 290552 270872025 AMB KNOS | " . |
x X x
3/07/2025 | 600 Pan Duice o coco * 30 Gr 82 Und 130225 22/07/2025 AMB KNOS * X L
X x x
amrmzﬁj 6:00 Manzana 120-150 G 82 Und NA A AMB KNOS L » |
! ! e
B il ] [ x 4 ) 4
17/077/2025 | 7:00 Lentejas 500 Gr 80 Una 88711706 17/0772026 AMB KNOS X X 1.
X X A X
17/07/2025 | 7:00 Arraz blanco 250 Gr 80 Und Y08 10/07/2026 AMB ; KNOS .. X £ | 2
X X
I[ 17072025 | 7.00 Leche Liquica UHT 200 cc 80 Una 5150-2 30/11/2025 AMB KNOS b X X | 1
X X
170772025 | 700 Manzana 120-150 Gr 80 Una N/A N/A AMB KNOS [ X b 4 X ¢ 2 ¢ _l
[ T — |8 — T
-1 e _— =
e L.
1 T 1 — — I 8
l - — -— + - T —_— L
| ! =3
1 F
L o o sk — . e ————
|
= I' | ' ‘
o= _1 [ — li— —_— it e |
— - — —4 ] I'
J T
I | | F 2] | |
= e = i I - — e —s — = — - - o = o —
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO
= —— S —— R— i s —— i e — —
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Kelly Valentina Laverde Quintero__ TIPO DE DOCUMENTO:_CC_____ Node DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1024538331___ CARGO / ROL: Personal de Servicios de Alimentos
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ALCALDIA MAYOR
DE BOCOTADC

SECRETAFRIA DE INTE GRACION SOCIAL

s

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __ CUIDAD BOLIVAR__CONFINANCIADO

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS

e —————

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __

OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS

UNIDAD OPERATIVA: __JARDIN INFANTIL MARIA CANO

S

OBSERVACIONES

COORDINADOR O RESPONSABLE: ___MAR!A EUGENIA PORTELA MONTEALEGRE__ :
[ ‘ B B [ INSPECCION [ TRANSPORTE,
FECHA DE FECHA DE : ESTADO PERSONAL
"
INGRESO | HORA ALIMENTO CANTIDAD|  NoLOTE VENCIMENTO | TEMPERATURA | o REMISC S st DEL MANIPULADOR DE

(dd/mm/aaaa) (acmnvasan) L (EN °C) 8. REMISURN PROVEEDOR CARACTERISTICO | CARACTERISTICO | oyioa (e ALMENTOS
| st 1 —

27/07/2025 | 7:00 Aceite 2000 cc 040725 04/07/26 AMB KNOS

- | e

27/07/2025 | 7:00 Arroz | 105Lb LSM1 27/06/06 AMB KNOS

27/07/2025 | 7:00 Azucar 4Lb 030525 03/05/26 ' AMB KNOS

27/07/2025 | 7:00 Harina de Maiz 2Lb | 280525 28/05/26 AMB KNOS

—— —— = = —_ __T_——————"—__-
27/07/2025 | 7:00 Harina de Trigo 1Lb 090225DM [ 09/02/26 AMB KNOS
27/07/2025 | 7:00 Lentejas 3Lb 112 15/06/26 AMB KNOS
— — _.————r— - E— _—_—T—— - — —_—

27/07/2025 | 7:00 Margarina 1/2 Lb 6080525 08/12/25 AMB KNOS
- | o —— L

27/07/2025 | 7:00 Panela 750 Gr 0000052 03/05/26 AMB KNOS
I____—y—- L i el e T " :

27/07/2025 | 7.00 Sal 1,5Lb ’ 50703 AMB ] KNOS
S e . ~ - -
| 27/07/2025 | 7.00 Bocadillo 750 Gr 15ABRIL25 15/10/25 AMB KNOS

27/07/2025 | 7:00 Tornillos 4Lb 7591 20/08/25 AMB KNOS

AT —
T B - ____———,—————_
' RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO
SN S SERE e S s e
SN = S LR SR SR L e
; - DOC : 4538331 CARGO / ROL: Personal de Servicios de Alimentos

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: Kelly Valentina Laverde Quintero___ TIPO DE DOCUMENTO: CC____ No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _102 .y :

—
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- |

Cédigo: FOR-PSS-230

S —— : g _ _ b
y PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Versién' 2
L A D Dl ey
L TS ull_.;...:-; MR GIRAC T SECIAL - Pagina 1 de 1 B 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __ CUIDAD BOLIVAR SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: UNIDAD OPERATIVA: __JARDIN INFANTIL MARIA CANO
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atumulando suciedad y sean usades camo E-j
habital de roedores e insecios.
| Reviza que en al cuario de malenal didécleo o
F.2

exista acumulacion de empagques (bolses, cajas W (®

O8 cartdn, quacales, costales, frascos, etc. )
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E‘q PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES Versidn: 0
e s Fecha: Mema Int 3H37G -
KA FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS 18/07/2017
B R s
5 G TP OB IMTEGRACI M 5 D0 Paging: 1de s
i PROGRAMA DE CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS =l
FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS
1. FECHA 12]l0l202q
2. UNIDAD OPERATIVA: CASTILLO SAN LUCAS MARIA CANO
3 ArEA el Iwemot del Javedin
4. PLAGUICIDA APLICADO E-oTENE 215 €<
5. RODENTICIDA APLICADO De anebine
6. INGREDIENTE ACTIVO deldrapetnmw 2571 P 9.7 4.
7. DOSIFICAGION Fral X I de onug
8. PLAGA A ERRADICAR Hadews o uokideet Ciaedss ) — )
9. EMPRESA QUE EJECUTO EL  [orf@rccien 1Puweshee fym e D I pebien £ |
PROCESO
10. RESPONSABLE(S) DE LA
UNIDAD OPERATIVA EN LA QUE p 3 = ﬂ
SE REALIZA EL CONTROL e i e II"VLEL'
11. OBSERVACIONES GENERALES:
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